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PREAMBUL

La regulacié i I’acreditaci6 de la venda de proximitat dels produc-
tes agroalimentaris respon a la creixent demanda del sector productor
primari i agroalimentari de la Comunitat Valenciana d’obtindre una
regulacié normativa especifica, per part de I’Administracid, d’aquest
tipus de venda.

La venda directa des de I’explotaci6 agraria i en fires i mercats
va constituir durant segles la via principal de comercialitzaci6 dels
productes agraris. El creixement de la poblacio i el desenvolupament
de la societat en models urbans van requerir disposar de la garantia
d’un abastiment alimentari en quantitat suficient. Aquesta necessitat
va transformar profundament 1’estructura de la cadena de valor de la
produccié alimentaria. El sistema tradicional de comercialitzacié va
canviar a esquemes de més complexitat, caracteritzats per la preséncia
d’intermediaris/aries i la influéncia de les empreses de distribuci6 en la
fixaci6 dels preus agraris.

La venda directa o en circuits curts de comercialitzacié dels pro-
ductes agroalimentaris per part del productor/a primari/aria o del xico-
tet/a elaborador/a agroalimentari és una manera de diversificar les fonts
d’ingrés de les explotacions agricoles i ramaderes; també contribueix
a incentivar la creacidé de microempreses associades a 1’ambit rural i
al mateix temps ofereix als consumidors/res productes de proximitat.

Per tant, el foment i la proteccid d’aquests sectors ajuden a la crea-
ci6 d’explotacions o empreses agricoles i ramaderes viables i sostenibles
i asseguren la continuitat de les explotacions del sector primari com a
instrument basic del desenvolupament economic en el medi rural, ja que
mantenen sistemes més lligats als recursos locals com a instrument per a
la pervivéncia del maxim nombre de persones en I’agricultura familiar.
A més, aquest sector esta lligat a la conservacio de la cultura alimentaria
autoctona i aporta un valor afegit als productes agroalimentaris, la qual
cosa fa necessari la seua regulacio a la Comunitat Valenciana.

Per a treballar en aquesta linia de venda de proximitat dels produc-
tes agroalimentaris als consumidors/res finals es requereix una regula-
ci6 per I’Administracio per a determinar de forma clara i detallada les
condicions higiéniques que ha de complir la produccié primaria per a
acollir-se a aquesta modalitat de venda directa o en circuits curts de
comercialitzacio.

Aquest decret respon a aquesta demanda, i complementa el marc
normatiu vigent en materia d’higiene de la produccié primaria i els seus
productes transformats, i considera com a activitat agraria la venda
directa de la produccié propia dels agricultors/res, ja siga en la seua
explotacio, en mercats locals o en circuits curts de comercialitzacié. No
obstant aix0, és convenient, per a afavorir sobretot les zones despobla-
des de I’interior, que ’ambit de comercialitzacio siga I’ambit geografic
de la Comunitat Valenciana.

Des del punt de vista dels consumidors/es, aquests estan cada vega-
da més interessats/des a conéixer I’origen, els sistemes de produccié i la
sostenibilitat dels aliments, la qual cosa pot afavorir el consum dels pro-
ductes de temporada de 1’ambit territorial de la Comunitat Valenciana.

La finalitat primordial d’aquest decret és garantir la seguretat ali-
mentaria dels productes agraris i els seus transformats que es venen
directament als consumidors/res o en circuits curts de comercialitzacio.

Amb la venda de proximitat es pretén:

Reduir el procés de trasllat, intermediaci6 i venda dels productes
agroalimentaris 1 disminuir el cost derivat d’aquest, en benefici de la
producci6 i el consum.

Afavorir ’augment del valor afegit dels productes agraris i la diver-
sificacid de les fonts d’ingressos de les persones que els produisquen,

Anexo II. Cantidades maximas autorizadas para el suministro por
parte del cazador/a de canales de caza silvestre

Anexo III. Datos que debera recoger la declaracion numerada para
traslado de piezas de caza silvestre destinadas a local de inspeccion.

Anexo IV. Datos que debera recoger el certificado de inspeccion
sanitaria de piezas de caza silvestre

PREAMBULO

La regulacion y acreditacion de la venta de proximidad de los pro-
ductos agroalimentarios responde a la creciente demanda del sector
productor primario y agroalimentario de la Comunitat Valenciana de
obtener una regulacion normativa especifica, por parte de la adminis-
tracion de este tipo de venta.

La venta directa desde la explotacion agraria y en ferias y mercados
constituy¢ durante siglos el canal principal de comercializacion de los
productos agrarios. El crecimiento de la poblacion y el desarrollo de
la sociedad en modelos urbanos requirieron contar con la garantia de
un abastecimiento alimentario en cantidad suficiente. Esta necesidad
transformo profundamente la estructura de la cadena de valor de la pro-
duccion alimentaria. El sistema tradicional de comercializacion cambio,
hasta esquemas de mayor complejidad, caracterizados por la presencia
de intermediarios/as y la influencia de las empresas de distribucion en
la fijacion de los precios agrarios.

La venta directa o en canales cortos de comercializacion de los
productos agroalimentarios por parte del productor/a primario/a o del
pequeiio/a elaborador/a agroalimentario es una forma de diversificar
las fuentes de ingreso de las explotaciones agricolas y ganaderas; tam-
bién contribuye a incentivar la creacion de microempresas asociadas al
ambito rural y al mismo tiempo ofrece a los consumidores/as productos
de proximidad.

Por tanto, el fomento y proteccion de estos sectores ayudan a la
creacion de explotaciones o empresas agricolas y ganaderas viables y
sostenibles y aseguran la continuidad de las explotaciones del sector
primario como instrumento basico del desarrollo econdomico en el medio
rural, manteniendo sistemas mas ligados a los recursos locales y como
instrumento para la pervivencia del maximo nimero de personas en la
agricultura familiar. Ademas, este sector se encuentra ligado a la conser-
vacion de la cultura alimentaria autéctona aportando un valor afiadido a
los productos agroalimentarios, lo que hace necesario su regulacion en
la Comunitat Valenciana.

Para trabajar en esta linea de venta de proximidad de los productos
agroalimentarios a los consumidores/as finales, se requiere una regula-
cion por la Administracion para determinar de forma clara y detallada
las condiciones higiénicas que deben cumplir la produccion primaria
para acogerse a esta modalidad de venta directa o en canales cortos de
comercializacion.

Este decreto responde a esta demanda, y complementa el marco
normativo vigente en materia de higiene de la produccion primaria y
sus productos transformados, considerando como actividad agraria la
venta directa de la produccion propia de los agricultores/as, ya sea en
su explotacion, en mercados locales o en canales cortos de comercia-
lizacion. No obstante es conveniente para favorecer sobre todo a las
zonas despobladas del interior que su ambito de comercializacion sea el
ambito geografico de la Comunitat Valenciana.

Desde el punto de vista de los consumidores/as, estos estan cada vez
mas interesados/as en conocer el origen, los sistemas de producciéon y
la sostenibilidad de los alimentos, lo que puede favorecer el consumo
de los productos de temporada del ambito territorial de la Comunitat
Valenciana.

La finalidad primordial de este decreto es garantizar la seguridad
alimentaria de los productos agrarios y sus transformados que se venden
directamente a los consumidores/as o en canales cortos de comerciali-
zacion.

Con la venta de proximidad se pretende:

Reducir el proceso de traslado, intermediacion y venta de los pro-
ductos agroalimentarios y disminuir el coste derivado de este, en bene-
ficio de la produccion y el consumo.

Favorecer el aumento del valor afiadido de los productos agrarios
y la diversificacion de las fuentes de ingresos de las personas que los
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per a permetre un increment de la seua renda i afavorir la viabilitat de
les seues explotacions.

Contribuir a la consolidacio del turisme rural i a la restauracio rela-
cionats amb la venda de proximitat dels productes agraris de la Comu-
nitat Valenciana.

D’altra banda, hi ha una creixent demanda de la societat de més
transparéncia en les relacions entre productors/es i consumidors/es que
busca que els productes siguen locals i obtinguts a partir d’unes practi-
ques respectuoses amb el medi ambient.

L’obligacid de regular la venda directa esta recollida en la norma-
tiva comunitaria. Aixi, els reglaments (CE) nimero 852/2004 i (CE)
namero 853/2004, del Parlament Europeu i del Consell, exclouen del
seu ambit d’aplicacid el subministrament directe pels productors/res
de xicotetes quantitats de productes primaris al consumidor/a final o a
establiments locals de venda al detall per a 1’abastiment al consumidor/a
final. En ser una part del territori de la Uni6é Europea on no s’aplica la
legislacié comunitaria, els estats membres han de regular, segons el
dret nacional, aquest tipus d’activitats i garantir que es compleixen els
objectius en seguretat alimentaria. D’aquesta manera, aquesta exclusio
no implica que no hagen de ser respectats els principis basics de la
seguretat alimentaria i de la protecci6 a la persona consumidora definits
en el Reglament (CE) numero 178/2002, del Parlament Europeu i del
Consell, sind que aquests queden sota 1I’ambit regulador de les autoritats
nacionals.

La normativa comunitaria estableix que els requisits relatius a 1’ana-
lisi de perills i punts de control critics (APPCC) han de ser suficient-
ment flexibles per a poder aplicar-se en totes les situacions, incloent-hi
les xicotetes empreses, i oferir la possibilitat de concedir excepcions
o adaptacions de determinats requisits establerts en els annexos dels
reglaments comunitaris d’higiene o bé excloure algunes activitats de
I’ambit d’aplicacié dels esmentats reglaments. Aixi mateix, aquesta
flexibilitat també és convenient per a poder continuar utilitzant métodes
tradicionals en qualsevol de les fases de la produccié d’aliments i en
relacié amb els requisits estructurals dels establiments.

Aquest decret regula 1’activitat dels xicotets elaboradors/es agroa-
limentaris/aries que realitzen la venda dels seus productes directament
al consumidor/a final o per mitja de circuits curts de comercialitzacio i,
al mateix temps, inclou mesures de flexibilitat en I’aplicaci6 del Regla-
ment (CE) nimero 852/2004, d’acord amb les recomanacions comuni-
taries per a aquest tipus d’establiments.

A causa de les caracteristiques especials d’aquesta activitat, que ben
sovint es du a terme en domicilis particulars o en la propia explotacio,
¢és convenient que abans de I’inici s’efectuen les comprovacions neces-
saries per a autoritzar-la i d’aquesta manera garantir que la produccio
d’aliments es fa en condicions adequades.

D’altra banda, el fet que per al funcionament d’aquests establiments
siga preceptiu I’aplicaci6 de determinades guies on s’estableixen, entre
altres aspectes, les condicions higienicosanitaries de les instal-lacions
i els equips necessaris per a poder realitzar I’activitat, reforca la neces-
sitat de comprovar amb caracter previ al funcionament el compliment
d’aquests requisits.

D’altra banda, el Reglament (CE) niimero 853/2004 no s’aplica al
subministrament per part dels cagadors/es de xicotetes quantitats de
caga silvestre o de carn de caga silvestre directament subministrades
al consumidor/a final o a establiments locals de venda al detall que
subministren directament el consumidor/a final. Per aixo, cal que els
estats membres tinguen la responsabilitat d’adoptar mesures nacionals
per a reduir el risc que arribe al consumidor/a final carn de porc senglar
amb triquines. El Reial decret 640/2006 estableix que I’autoritat compe-
tent podra autoritzar el subministrament directe per part dels cagadors/
es de xicotetes quantitats de caga silvestre al consumidor/a final o a
establiments locals de venda al detall que subministren directament
el consumidor/a final, i disposara, per a aix0, dels requisits sanitaris
necessaris. En el cas d’espécies sensibles a la triquina, s’han de sotme-
tre a una analisi de deteccio de triquina d’acord amb el que estableix la
normativa vigent.

Les comunitats autonomes, en 1’ambit de les seues competéncies,
son les que estableixen les condicions en que s’ha de realitzar aquest
tipus de subministrament, si I’autoritzen.

produzcan, para permitir un incremento de su renta y favorecer la via-
bilidad de sus explotaciones.

Contribuir a la consolidacion del turismo rural y la restauracion
relacionados con la venta de proximidad de los productos agrarios de la
Comunitat Valenciana.

Por otra parte, existe una creciente demanda de la sociedad de una
mayor transparencia en las relaciones entre productores/as y consumi-
dores/as que busca que los productos sean locales y obtenidos a partir
de unas practicas respetuosas con el medio ambiente.

La obligacion de regular la venta directa esta recogida en la norma-
tiva comunitaria. Asi, los reglamentos (CE) numero 852/2004 y (CE)
namero 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, excluyen de
su ambito de aplicacion al suministro directo por los productores/as de
pequeiias cantidades de productos primarios al consumidor/a final o a
establecimientos locales de venta al por menor para el abastecimiento
al consumidor/a final. Al ser una parte del territorio de la Union Euro-
pea donde no se aplica la legislacion comunitaria los Estados miem-
bros deben regular, seglin el derecho nacional, este tipo de actividades
garantizando que se alcancen los objetivos en seguridad alimentaria. De
este modo, esta exclusion no implica que no tengan que ser respetados
los principios basicos de la seguridad alimentaria y de la proteccion
a la persona consumidora definidos en el Reglamento (CE) numero
178/2002, del Parlamento Europeo y del Consejo, sino que estos quedan
bajo el ambito regulador de las autoridades nacionales.

La normativa comunitaria establece que los requisitos relativos al
analisis de peligros y puntos de control criticos (APPCC) deben ser lo
suficientemente flexibles como para poder aplicarse en todas las situa-
ciones, incluidas las pequefias empresas, ofreciendo la posibilidad de
conceder excepciones o adaptaciones de determinados requisitos esta-
blecidos en los anexos de los reglamentos comunitarios de higiene o
bien excluir algunas actividades del ambito de aplicacion del dichos
reglamentos. Asimismo, esta flexibilidad también es conveniente para
poder seguir utilizando métodos tradicionales en cualquiera de las fases
de la produccion de alimentos y en relacion con los requisitos estructu-
rales de los establecimientos.

Este decreto regula la actividad de los pequefios elaboradores/as
agroalimentarios/as que realizan la venta de sus productos directamente
al consumidor/a final o por medio de canales cortos de comercializa-
cion, y al mismo tiempo, incluye medidas de flexibilidad en la aplica-
cion del Reglamento (CE) niimero 852/2004, en linea con las recomen-
daciones comunitarias para este tipo de establecimientos.

Debido a las caracteristicas especiales de esta actividad, que con
frecuencia se lleva a cabo en domicilios particulares o en la propia
explotacion, es conveniente que antes del inicio de la misma, se lleven
a cabo las comprobaciones necesarias para autorizar la actividad y de
este modo garantizar que la produccion de alimentos se lleva a cabo en
condiciones adecuadas.

Por otra parte el hecho de que para el funcionamiento de estos esta-
blecimientos sea preceptivo la aplicacion de determinadas guias, donde
se establecen entre otras las condiciones higiénico sanitarias de las ins-
talaciones y equipos necesarios para poder realizar la actividad, refuerza
la necesidad de comprobar con caracter previo al funcionamiento el
cumplimiento de estos requisitos.

Por otro lado, el Reglamento (CE) nimero 853/2004 no se aplica
al suministro por parte de los cazadores/as de pequeifias cantidades de
caza silvestre o de carne de caza silvestre directamente suministradas al
consumidor/a final o a establecimientos locales de venta al por menor
que suministran directamente el consumidor/a final. Por ello procede
que los estados miembros tengan la responsabilidad de adoptar medi-
das nacionales para reducir el riesgo que llegue al consumidor/a final
carne de jabali con triquinas. El Real decreto 640/2006, establece que
la autoridad competente podra autorizar el suministro directo por parte
de los cazadores/as de pequefias cantidades de caza silvestre al con-
sumidor final o a establecimientos locales de venta al por menor que
suministran directamente al consumidor/a final, estableciendo para ello
los requisitos sanitarios necesarios. En el caso de especies sensibles a
triquina, se someteran a un analisis de deteccion de triquina conforme a
lo establecido en la normativa vigente.

Las comunidades autonomas, en el &mbito de sus competencias, son
las que establecen las condiciones en las que se debe realizar este tipo
de suministro, en caso de autorizarlo.
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El Reglament (UE) nuamero 2015/1375, de la Comissio, de 10
d’agost, pel qual s’estableixen normes especifiques per als controls
oficials de la preséncia de triquines en la carn, defineix els procedi-
ments de la presa de mostres i els métodes d’analisi de referéncia per
a la realitzacié d’aquests controls. Aquest reglament deroga expressa-
ment el Reglament (CE) niimero 2075/2005, de la Comissid, de 5 de
desembre de 2005, pel qual s’estableixen normes especifiques per als
controls oficials de la preséncia de triquines en la carn, que regulava la
matéria fins a la data, i indica que les referéncies a I’anterior reglament
s’han d’entendre fetes a aquest reglament i en aquest ja no es preveu el
metode triquinoscopic com a metode de referéncia, perque no ofereix
suficients garanties de diagnostic, si bé les peces de caga major abatudes
amb destinaci6 a 1’autoconsum no estan en el seu ambit d’aplicacié. Es
per aixd que, amb data 25 de novembre de 2015, el Ministeri de Sanitat,
Serveis Socials i Igualtat, a través de 1’ Ageéncia Espanyola de Consum,
Seguretat Alimentaria i Nutricio, i en espera de modificar el Reial decret
640/2006, de 26 de maig, va actualitzar la nota aprovada en la Comissio
Institucional de 26 de novembre de 2014, en el sentit de no considerar el
metode triquinoscopic com un metode valid per a I’analisi de triquina a
Espanya, després d’haver-se detectat un cas de Trichinella pseudospira-
lis espécie no encapsulada i, per tant, no detectable per aquest métode.

En conseqii¢ncia, cal determinar els requisits per a descartar la pre-
séncia de triquines en peces de caca major abatudes pels cagadors/res
que subministren directament xicotetes quantitats de caga silvestre al
consumidor/a final o a establiments locals de venda al detall que sub-
ministren directament el consumidor/a final.

Alguns aspectes, circumscrits exclusivament a les competéncies en
matéria d’higiene de la produccid primaria, van ser regulats per mitja
de I’Ordre 16/2015, de 27 de maig, de la Conselleria de Presidéncia i
Agricultura, Pesca, Alimentaci6 i Aigua, per la qual es regulen les con-
dicions d’higiene de la produccié primaria dels productes agraris per a
la venda directa al consumidor/a i venda en circuits curts de comercialit-
zacio. Amb aquest decret es pretén recollir i ampliar I’abast de 1I’esmen-
tada ordre i elevar la categoria normativa a decret i regular tot allo que
fa referéncia als productes transformats dels productors/res primaris/
aries lligats/des a explotacions agraries i altres productes primaris com
la caga o la recol-leccié d’aliments silvestres.

La competéncia en virtut de la qual es dicta aquesta norma esta
determinada per ’exercici de 1’atribuci6 que 1’article 49.3.1 de I’Esta-
tut d’Autonomia, aprovat per la Llei organica 1/2006, de 10 d’abril, de
reforma de 1’Estatutd’ Autonomia de la Comunitat Valenciana, realitza
a la Generalitat en matéria de seguretat agroalimentaria, sense perjudici
de la competéncia exclusiva que té 1’Estat per a la fixaci6 de les bases i
la coordinacié general de la sanitat, en virtut de 1’article 149.1.16 de la
Constitucié Espanyola.

Per tot aixo0, de conformitat amb el que estableix 1’article 28.c de
la Llei 5/1983, de 30 de desembre, de la Generalitat, del Consell, a
proposta conjunta de les titulars de la Conselleria de Sanitat Universal i
Salut Publica i d’Agricultura, Medi Ambient, Canvi Climatic i Desenvo-
lupament Rural, tenint en compte els informes preceptius i la realitzacio
del preceptiu tramit d’audiéncia, de conformitat amb el Consell Juridic
Consultiu de la Comunitat Valenciana i amb la deliberaci6 prévia del
Consell, en la reuni6 del dia 15 de desembre de 2017,

DECRETE

CAPITOL1

Disposicions generals

Article 1. Objecte

Aquest decret regula les condicions i els requisits d’higiene exclo-
sos de ’ambit aplicacio dels reglaments (CE) niimero 852/2004 i (CE)
numero 853/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril
de 2004, per al subministrament de xicotetes quantitats de productes
primaris al consumidor/a final o en circuits curts de comercialitzacio
per part del productor/a primari i les mesures de flexibilitat per mitja de
les guies per als xicotets/tes elaboradors/es de productes agroalimentaris
transformats, les condicions de les quals estan establertes en el capitol
111, del annex II, del Reglament (CE) niimero 852/2004.

El Reglamento (UE) niimero 2015/1375, de la Comision, de 10 de
agosto, por el que se establecen normas especificas para los controles
oficiales de la presencia de triquinas en la carne, define los procedi-
mientos de la toma de muestras y los métodos de analisis de referencia
para la realizacion de estos controles. Dicho reglamento deroga expre-
samente el Reglamento (CE) numero 2075/2005, de la Comision, de
5 de diciembre de 2005, por el que se establecen normas especificas
para los controles oficiales de la presencia de triquinas en la carne, que
regulaba la materia hasta la fecha, e indica que las referencias al anterior
reglamento se entenderan hechas al presente reglamento y en él ya no se
contempla el método triquinoscopico como método de referencia, al no
ofrecer suficientes garantias de diagnostico, si bien las piezas de caza
mayor abatidas con destino al autoconsumo no entran en su ambito de
aplicacion. Por ello que, en fecha 25 de noviembre de 2015, el Minis-
terio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad, a través de su Agencia
Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion, y en espera
de modificar el Real decreto 640/2006, de 26 de mayo, actualizé la nota
aprobada en la Comision Institucional de 26 de noviembre de 2014, en
el sentido de no considerar el método triquinoscopico como un método
valido para el andlisis de triquina en Espafia, tras haberse detectado un
caso de Trichinella pseudospiralis especie no encapsulada y, por tanto,
no detectable por dicho método.

En consecuencia, se hace necesario proceder a determinar los requi-
sitos para descartar la presencia de triquinas en piezas de caza mayor
abatidas por los propios cazadores/as que suministran directamente
pequeiias cantidades de caza silvestre al consumidor/a final o a estable-
cimientos locales de venta al por menor que suministran directamente
al consumidor/a final.

Ciertos aspectos, circunscritos exclusivamente a las competencias
en materia de higiene de la produccion primaria, fueron regulados
mediante la Orden 16/2015, de 27 de mayo, de la Conselleria de Presi-
dencia y Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua, por la que se regulan
las condiciones de higiene de la produccion primaria de los productos
agrarios para la venta directa al consumidor/a y venta en circuitos cor-
tos de comercializacion. Con el presente decreto se pretende recoger y
ampliar el alcance de la citada orden elevando la categoria normativa
a decreto y regulando lo relativo a los productos transformados de los
productores/as primarios ligados a explotaciones agrarias y otros pro-
ductos primarios como la caza o la recoleccion de alimentos silvestres.

La competencia en virtud de la cual se dicta la presente norma esta
determinada por el ejercicio de la atribucién que el articulo 49.3.1.% del
Estatut d’ Autonomia, aprobado por la Ley organica 1/2006, de 10 de
abril, de Reforma del Estatut d’ Autonomia de la Comunitat Valenciana,
realiza a la Generalitat en materia de seguridad agroalimentaria, sin per-
juicio de la competencia exclusiva que el Estado tiene para la fijacion de
las bases y la coordinacion general de la sanidad, en virtud del articulo
149.1.16.% de la Constitucion Espafiola.

Por todo ello, de conformidad con lo establecido en el articulo 28.¢
de la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, de la Generalitat, del Consell, a
propuesta conjunta de las titulares de la Conselleria de Sanidad Univer-
sal y Salud Publica y de Agricultura, Medio Ambiente, Cambio Clima-
tico y Desarrollo Rural, teniendo en cuenta los informes preceptivos y
la realizacion del preceptivo tramite de audiencia, conforme el Consell
Juridic Consultiu de la Comunitat Valenciana y previa deliberacion del
Consell, en la reunion del 15 de diciembre de 2017,

DECRETO

CAPITULO 1

Disposiciones generales

Articulo 1. Objeto

Este decreto regula las condiciones y requisitos de higiene excluidos
del ambito aplicacion de los reglamentos (CE) nimero 852/2004 y (CE)
numero 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril
de 2004, para el suministro de pequefias cantidades de productos prima-
rios al consumidor/a final o en canales cortos de comercializacion por
parte del productor/a primario y las medidas de flexibilidad mediante las
guias para los pequefios/as elaboradores/as de productos agroalimenta-
rios transformados, cuyas condiciones estan establecidas en el capitulo
III del anexo II del Reglamento (CE) numero 852/2004.
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Article 2. Definicions

1. A I’efecte d’aquest decret seran aplicables les definicions pre-
vistes en els reglaments comunitaris i en la normativa nacional sobre
legislacio alimentaria, i especificament les contingudes en els regla-
ments seglients:

a) Reglament (CE) numero 178/2002, del Parlament Europeu i del
Consell, de 28 de gener de 2002, pel qual s’estableixen els principis i
els requisits generals de la legislacié alimentaria, es crea 1’ Autoritat
Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la
seguretat alimentaria.

b) Reglament (CE) niamero 852/2004, del Parlament Europeu i del
Consell, de 29 d’abril de 2004, relatiu a la higiene dels productes ali-
mentaris.

¢) Reglament (CE) nimero 853/2004, del Parlament Europeu i del
Consell, de 29 d’abril de 2004, pel qual s’estableixen normes especifi-
ques d’higiene dels aliments d’origen animal.

d) Reglament (UE) niimero 1169/2011, del Parlament Europeu i
del Consell, de 25 d’octubre de 2011, sobre la informacio alimentaria
facilitada al consumidor i pel qual es modifiquen els reglaments (CE)
numero 1924/2006 i (CE) numero 1925/2006, del Parlament Europeu
i del Consell, i pel qual es deroguen la Directiva 87/250/CEE de la
Comissio, la Directiva 90/496/CEE del Consell, la Directiva 1999/10/
CE de la Comissio, la Directiva 2000/13/CE del Parlament Europeu i
del Consell, les directives 2002/67/CE i 2008/5/CE de la Comissio i el
Reglament (CE) numero 608/2004 de la Comissio.

e) Reglament d’execuci6 (UE) nimero 2015/1375, de la Comissio,
de 10 d’agost 2015, pel qual s’estableixen normes especifiques per als
controls oficials de la preséncia de triquines en la carn.

2. Aixi mateix, s’entendra per:

a) Productors/es primaris/aries: els productors/es agraris/aries,
siguen persones fisiques o juridiques, inscrites en el Registre General
de la Producci6 Agricola, d’ara endavant REGEPA, o en el Registre
d’Explotacions Ramaderes, d’ara endavant REGA, de la Comunitat
Valenciana, cagadors/es i recol-lectors/es de productes silvestres, que
produeixen aliments no transformats obtinguts a la Comunitat Valen-
ciana.

b) Productes primaris: els definits en I’article 2, apartat b, del Regla-
ment comunitari 852/2004.

¢) Producci6 primaria: la que s’indica en 1’article 3, apartat 17, del
Reglament (CE) numero 178/2002.

d) Xicotets/tes elaboradors/es agroalimentaris/aries: persones fisi-
ques o juridiques, siguen o no productors/es primaris/aries, inscrites en
el Registre Sanitari d’Establiments Alimentaris Menors de la Comunitat
Valenciana, que transformen, elaboren o envasen quantitats limitades de
productes alimentaris, ja siga en la propia explotacid, en locals utilitzats
principalment com a habitatge privat o en obradors i que subministren
els seus productes directament al consumidor/a final o en circuits curts
de comercialitzacio.

e) Quantitats limitades: aquelles quantitats maximes de producte
transformat que podran elaborar i comercialitzar els xicotets/tes elabo-
radors/es agroalimentaris anualment i que es determinaran en les guies
que es desenvolupen a I’empara d’aquest decret.

/) Venda de proximitat: la venda directa del productor/a primari/aria
i xicotets/tes elaboradors/es agroalimentaris/aries al consumidor/a final
o la venda en circuits curts de comercialitzacio.

g) Venda directa: la realitzada directament pel productor/a primari/
aria i pels xicotets/tes elaboradors/es agroalimentaris/aries al consumi-
dor/a final sense intermediaris/aries en 1’ambit territorial de la Comu-
nitat Valenciana.

h) Circuits curts de comercialitzacio: venda pel productor/a primari/
aria i pels xicotets/tes elaboradors/res agroalimentaris/aries a establi-
ments de venda al detall, incloent-hi els establiments de restauracié col-
lectiva, que subministren o serveixen productes alimentaris directament
al consumidor/a final en I’ambit territorial de la Comunitat Valenciana.

i) Veterinari/a autoritzat/da: persona llicenciada o graduada en
veterinaria que tinga els requisits que reglamentariament s’establisquen
per a I’exercici de la professio de conformitat amb la normativa vigent i
que estiga inscrita en el Registre de Veterinaris Autoritzats per a la Ins-
peccid de Carn de Caga del Consell Valencia dels Col-legis Veterinaris.

Articulo 2. Definiciones

1. A efectos de este decreto seran de aplicacion las definiciones
contempladas en los reglamentos comunitarios y normativa nacional
sobre legislacion alimentaria y especificamente las contenidas en los
siguientes reglamentos:

a) Reglamento (CE) nimero 178/2002, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que se establecen los prin-
cipios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos
relativos a la seguridad alimentaria.

b) Reglamento (CE) niimero 852/2004, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los produc-
tos alimenticios.

¢) Reglamento (CE) numero 853/2004, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas
especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

d) Reglamento (UE) niimero 1169/2011, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor y por el que se modifican los reglamentos (CE)
numero 1924/2006 y (CE) nimero 1925/2006 del Parlamento Europeo
y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la
Comision, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/
CE de la Comision, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y
del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comision, y
el Reglamento (CE) niimero 608/2004, de la Comision.

e) Reglamento de ejecucion (UE) nimero 2015/1375, de la Comi-
sion, de 10 de agosto 2015, por el que se establecen normas especificas
para los controles oficiales de la presencia de triquinas en la carne.

2. Asimismo se entendera por:

a) Productores/as primarios/as: los productores/as agrarios/as, sean
personas fisicas o juridicas, inscritos en el Registro General de la Pro-
duccién Agricola, en adelante REGEPA, o en el Registro de Explo-
taciones Ganaderas, en adelante REGA, de la Comunitat Valenciana,
cazadores/as y recolectores/as de productos silvestres, que producen
alimentos no transformados obtenidos en la Comunitat Valenciana.

b) Productos primarios: los definidos en el articulo 2, apartado b,
del Reglamento comunitario 852/2004.

¢) Produccion primaria: la que se refiere en el articulo 3, apartado
17, del Reglamento(CE) ntimero 178/2002.

d) Pequefios/as elaboradores/as agroalimentarios/as: Personas fisi-
cas o juridicas sean o no productores/as primarios/as, inscritas en el
Registro Sanitario de Establecimientos Alimentarios Menores de la
Comunitat Valenciana que transformen, elaboren o envasen cantidades
limitadas de productos alimenticios, ya sea en su propia explotacion, en
locales utilizados principalmente como vivienda privada o en obradores
y que suministren sus productos directamente al consumidor/a final o en
canales cortos de comercializacion.

e) Cantidades limitadas: aquellas cantidades maximas de producto
transformado que podran elaborar y comercializar los pequefios/as ela-
boradores/as agroalimentarios anualmente y que se determinaran en las
guias que se desarrollen al amparo de este decreto.

f) Venta de proximidad: la venta directa del productor/a primario/a 'y
pequenos/as elaboradores/as agroalimentarios/as al consumidor/a final
o la venta en canales cortos de comercializacion.

g) Venta directa: la realizada directamente por el productor/a pri-
mario/a y por los pequefios/as elaboradores/as agroalimentarios/as al
consumidor/a final sin intermediarios/as en el ambito territorial de la
Comunitat Valenciana.

h) Canales cortos de comercializacion: venta por el productor/a
primario/a y por los pequefios elaboradores/as agroalimentarios/as a
establecimientos de venta al por menor, incluidos los establecimientos
de restauracion colectiva, que suministran o sirven productos alimen-
ticios directamente al consumidor/a final en el ambito territorial de la
Comunitat Valenciana.

i) Veterinario/a autorizado/a: persona licenciada o graduada en vete-
rinaria que reiina los requisitos reglamentariamente se establezcan para
el ejercicio de la profesion de conformidad con la normativa vigente y
que esté inscrita en el registro de veterinarios autorizados para la ins-
peccion de carne de caza del Consell Valencia del Col-legis Veterinaris.
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J) Obrador compartit: local compartit per xicotets/tes elaboradors/es
agroalimentaris/aries on es realitzen distintes activitats de manipulacio i
transformacio dels productes agroalimentaris.

k) Xicotetes quantitats: son les reflectides en els annexos 11 I1.

/) Aliment local: productes primaris de la Comunitat Valenciana i
els seus transformats que estiguen destinats a la venda a la Comunitat
Valenciana.

Article 3. Ambit d’aplicacié

1. El que disposa aquest decret sera aplicable a:

a) Productors/es primaris/aries que subministren xicotetes quanti-
tats dels seus productes primaris directament al consumidor final o en
circuits curts de comercialitzacio.

b) Xicotets elaboradors/es agroalimentaris que transformen, elabo-
ren o envasen quantitats limitades de productes alimentaris en 1’explo-
tacié de produccid, en locals utilitzats principalment com a habitatge
privat o en obradors i que subministren els seus productes al consumi-
dor final o en circuits curts de comercialitzacio.

2. Aquest decret no afecta en el seu ambit d’aplicacié la produccioé
propia per a autoconsum.

3. Els productors/es primaris no podran subministrar i comercialit-
zar en el marc regulat en aquest decret els productes segiients:

a) La llet crua.

b) Els mol-luscos bivalves vius.

¢) La carn procedent d’ungulats domestics, ratites, aus de corral,
lagomorfs i caga de cria que no hagen sigut sacrificats en escorxadors
autoritzats, excepte la prevista en I’article 10 d’aquest decret.

d) Els productes de la pesca.

e) Brots de llavors i germinats.

/) Aquells productes per als quals aixi ho determine la seua norma-
tiva especifica.

4. Els xicotets/tes elaboradors/res agroalimentaris només podran
transformar, elaborar, envasar i subministrar, en quantitats limitades,
els productes segiients:

a) Elaborats a base de productes d’origen vegetal.

b) Sidra, vi, cervesa, licors i aiguardents.

c¢) Elaborats a base de mel i altres productes apicoles.

d) Oli d’oliva verge i verge extra.

e) Pa, pans especials, productes de pastisseria, confiteria, brioixeria,
rebosteria i pasta fresca.

5. Els xicotets/tes elaboradors/es agroalimentaris/aries només
podran transformar, elaborar o envasar els seus productes en les quanti-
tats limitades que s’especificaran en les guies que hagen sigut elabora-
des especificament per a cada producte o grup de productes.

Article 4. Informacio alimentaria facilitada al consumidor/a

Els productes objecte de la venda de 1I’ambit d’aquest decret es pre-
sentaran i etiquetaran d’acord amb la normativa vigent d’informacio
alimentaria al consumidor/a. Addicionalment, s’incorporara amb carac-
ter obligatori la llegenda «Venda de proximitat d’aliments locals», de
manera que siga facilment visible per al consumidor/a.

CAPITOL IT

Disposicions en relacié amb el subministrament directe de xicotetes
quantitats de productes primaris

Article 5. Requisits, obligacions i responsabilitats generals d’higiene
per al subministrament de xicotetes quantitats de productes primaris

Per a la venda directa al consumidor/a final, o a través de circuits
curts de comercialitzacié que subministren directament al consumidor/a
final, els productors/res primaris/aries hauran de:

a) Estar inscrits d’acord amb la normativa vigent en aquells regis-
tres obligatoris de la conselleria competent en materia d’agricultura i
medi ambient, necessaris per a mantindre els principis de tracabilitat i
responsabilitat en la seguretat alimentaria.

b) Declarar ’activitat de venda directa o en circuits curts a la con-
selleria competent en agricultura i medi ambient en els registres corres-
ponents a la seua activitat.

j) Obrador compartido: local compartido por pequefios/as elabo-
radores/as agroalimentarios/as donde se realizan distintas actividades
de manipulacion y transformacion de los productos agroalimentarios.

k) Pequefias cantidades: son las reflejadas en los anexos I y II

/) Alimento local: productos primarios de la Comunitat Valenciana
y sus transformados que estén destinados a la venta en la Comunitat
Valenciana.

Articulo 3. Ambito de aplicacién

1. Lo dispuesto en este decreto sera de aplicacion a:

a) Productores/as primarios/as que suministran pequefias cantida-
des de sus productos primarios, directamente al consumidor final, o en
canales cortos de comercializacion.

b) Pequeiios elaboradores/as agroalimentarios que transformen, ela-
boren o envasen cantidades limitadas de productos alimenticios en la
explotacion de produccion, en locales utilizados principalmente como
vivienda privada o en obradores y que suministren sus productos al
consumidor final o en canales cortos de comercializacion.

2. Este decreto no afecta en su ambito de aplicacion a la produccion
propia para autoconsumo.

3. Los productores/as primarios no podran suministrar y comer-
cializar en el marco regulado en este decreto, los siguientes productos:

a) La leche cruda.

b) Los moluscos bivalvos vivos.

¢) La carne procedente de ungulados domésticos, ratites, aves de
corral, lagomorfos y caza de cria que no hayan sido sacrificados en
mataderos autorizados, excepto la contemplada en el articulo 10 de este
decreto.

d) Los productos de la pesca.

e) Brotes de semillas y germinados.

/) Aquellos productos para los cuales asi lo determine su normativa
especifica.

4. Los pequenos/as elaboradores/as agroalimentarios solo podran
transformar, elaborar, envasar y suministrar en cantidades limitadas, los
siguientes productos:

a) Elaborados a base de productos de origen vegetal.

b) Sidra, vino, cerveza, licores y aguardientes.

¢) Elaborados a base de miel y otros productos apicolas.

d) Aceite de oliva virgen y virgen extra.

e) Pan, panes especiales, productos de pasteleria, confiteria, bolle-
ria, reposteria y pasta fresca.

5. Los pequeiios/as elaboradores/as agroalimentarios/as solo podran
transformar, elaborar o envasar sus productos en las cantidades limita-
das que se especificaran en las Guias que hayan sido elaboradas especi-
ficamente para cada producto o grupo de productos.

Articulo 4. Informacion alimentaria facilitada al consumidor/a

Los productos objeto de la venta del &mbito de este decreto se pre-
sentaran y etiquetaran de acuerdo con la normativa vigente de infor-
macion alimentaria al consumidor/a. Adicionalmente se incorporara
con caracter obligatorio la leyenda «Venta de Proximidad de Alimentos
locales», de forma que sea facilmente visible para el consumidor/a.

CAPITULO II

Disposiciones en relacion con el suministro directo de pequerias
cantidades de productos primarios.

Articulo 5. Requisitos, obligaciones y responsabilidades generales de
higiene para el suministro de pequerias cantidades de productos pri-
marios

Para la venta directa al consumidor/a final, o a través de canales cor-
tos de comercializacion que suministren directamente al consumidor/a
final, los productores/as primarios/as deberan:

a) Estar inscritos conforme a la normativa vigente en aquellos regis-
tros obligatorios de la conselleria competente en materia de agricultura
y medio ambiente, necesarios para mantener los principios de trazabili-
dad y responsabilidad en la seguridad alimentaria.

b) Declarar la actividad de venta directa o en canales cortos a la
conselleria competente en agricultura y medio ambiente en los registros
correspondientes a su actividad.
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¢) No estar subjectes per 1’autoritat competent a mesures cautelars
o d’intervenci6 per motius de seguretat alimentaria o sanitat animal.

d) Els productors/res seran responsables de la seguretat dels pro-
ductes que produeixen i han de garantir la seua innocuitat, segons el
que estableixen I’article 17 del Reglament 178/2002 i 1’article 1.a del
Reglament 852/2004/CE.

e) Els productors/es han de portar un sistema de registre basic cons-
tituit per apunts, el qual constara almenys de la informacio segiient:
producte i quantitat venuda; data i lloc de la venda, detallant en el cas
de la venda a establiments de comerg al detall, i constancia de la iden-
tificacio de 1’establiment per mitja del nom de la persona titular, dades
identificatives (NIF) i adreca completa de I’establiment. Aquestes dades
estaran a disposicid de 1’autoritat competent i es conservaren durant dos
anys com a minim.

/) Els moviments recollits en el sistema de registre basic han d’es-
tar actualitzats amb caracter mensual, sempre que els apunts pendents
pogueren justificar-se mitjancant el document acreditatiu establert en
’apartat anterior.

2) A l’efecte d’aquest decret, els productors/res primaris/aries que
realitzen 1’activitat de venda en circuits curts de comercialitzacio han
d’adjuntar, juntament amb el producte, un document acreditatiu de
la venda, la copia del qual servira com a justificacio de la transaccid
comercial (rebut de venda o tiquets).

h) Hauran d’aplicar guies de bones practiques d’higiene.

i) Estara a disposici6 del consumidor/a la informacié necessaria
per a la identificacié del productor/a i del producte que comercialitzen.

7) Les persones productores i recol-lectores s’han d’identificar en els
productes envasats i en la documentaci6é d’acompanyament. La identifi-
caci6 es realitzara per mitja del codi que s’assignara a les persones que
comuniquen la seua intenci6é de comercialitzar d’acord amb les normes
d’aquest decret. El codi consistira en les sigles VPCV, seguit d’un guid
i els huit digits i la lletra corresponent al NIF/NIE de la persona produc-
tora. En cas de persona juridica, el codi consistira en les sigles VPCV,
seguit d’un guid, la lletra corresponent al NIF del productor i els 8 digits
d’aqueix NIF.

Article 6. Requisits, obligacions i responsabilitats especifics que han
de complir els productors/res primaris/aries que vulguen subministrar
xicotetes quantitats de vegetals de cultiu

1. Els productors/es primaris/aries que vulguen subministrar xico-
tetes quantitats de vegetals de cultiu hauran de complir les condicions
seglients:

a) Els productes agricoles hauran d’haver sigut manipulats en
condicions higiéniques, i evitar la seua contaminacio i deteriorament i
emprar, quan calga, 1’aigua neta per a aixo.

b) Els productes agricoles hauran d’estar en bones condicions i
haver sigut collits després de respectar els terminis de seguretat que els
siguen aplicables pels tractaments fitosanitaris que hagen pogut rebre.

¢) Els productors/res hauran de mantindre actualitzats els registres
o quaderns d’explotacid que els siguen aplicables.

d) La venda es podra realitzar de forma directa al consumidor/a
final en la mateixa explotacio, incloent-hi les seues instal-lacions anne-
xes, venda en mercats o en circuits curts de comercialitzacid, en aquest
cas, el productor/a haura d’expedir la documentacio6 acreditativa de la
tragabilitat del producte a I’intermediari.

e) Quan la venda es realitze en la mateixa explotacid, incloent-hi les
seues instal-lacions annexes, els locals on es realitze han de disposar de
condicions higiéniques adequades i estar allunyats de possibles focus
de contaminacio.

2. D’acord amb el que disposa ’article 4.4 del Reglament d’execucid
de la Comissi6 de la Unidé Europea nimero 543/2011, de 7 de juny de
2011, s’eximeix del compliment de les normes de comercialitzacio les
fruites 1 hortalisses fresques venudes en les condicions de venda directa.

Article 7. Requisits, obligacions i responsabilitats especifics que han
de complir els productors/res primaris/aries que vulguen subministrar
xicotetes quantitats d’ous, mel, propolis, gelea reial i mol-luscos gas-
teropodes terrestres de cria en captivitat

Els productors/res primaris/aries titulars de les explotacions rama-
deres, amb caracter previ, hauran de:

¢) No estar sujetos por la autoridad competente a medidas cautela-
res o de intervencion por motivos de seguridad alimentaria o sanidad
animal.

d) Los productores/as seran responsables de la seguridad de los pro-
ductos que producen y deben garantizar su inocuidad, segun lo estable-
cido en el articulo 17 del Reglamento 178/2002 y en el articulo 1.a del
Reglamento 852/2004/CE.

e) Los productores/as llevaran un sistema de registro basico consti-
tuido por apuntes, que constara al menos con la siguiente informacion:
producto y cantidad vendida, fecha y lugar de la venta, detallando en el
caso de venta a establecimientos de comercio al por menor, constancia
de la identificacion del establecimiento mediante el nombre de la perso-
na titular, datos identificativos (NIF) y direccion completa del estable-
cimiento. Estos datos estaran a disposicion de la autoridad competente
y se conservaran durante dos afios como minimo.

/) Los movimientos recogidos en el sistema de registro basico se
encontraran actualizados con caracter mensual, siempre que los apuntes
pendientes pudieran justificarse mediante el documento acreditativo
establecido en el apartado anterior.

2) A los efectos de este decreto, los productores/as primarios/as que
realicen la actividad de venta en canales cortos de comercializacion,
junto con el producto adjuntaran un documento acreditativo de la venta,
cuya copia servird como justificacion de la transaccion comercial (reci-
bo de venta o tiques).

h) Deberan aplicar guias de buenas practicas de higiene.

i) Estara a disposicion del consumidor/a la informacion necesaria
para la identificacion del productor/a y del producto que comercialicen.

) Las personas productoras y recolectoras se identificaran en los
productos envasados y documentacion de acompafiamiento. La iden-
tificacion se realizara mediante el codigo que se asignara a las perso-
nas que comuniquen su intencion de comercializar de acuerdo con las
normas del presente decreto. El cddigo consistira en las siglas VPCV,
seguido de un guiodn y los ocho digitos y letra correspondiente al NIF/
NIE de la persona productora. En caso de persona juridica, el codigo
consistird en las siglas «VPCVy, seguido de un guion, la letra corres-
pondiente al NIF del productor y los 8 digitos de ese NIF.

Articulo 6. Requisitos, obligaciones y responsabilidades especificos
que han de cumplir los productores/as primarios/as que quieran sumi-
nistrar pequerias cantidades de vegetales de cultivo

1. Los productores/as primarios/as que quieran suministrar peque-
fias cantidades de vegetales de cultivo deberan cumplirse las siguientes
condiciones:

a) Los productos agricolas deberan haber sido manipulados en con-
diciones higiénicas, evitando su contaminacion y deterioro y emplean-
do, cuando sea necesario, agua limpia para ello.

b) Los productos agricolas deberan estar en buenas condiciones y
haber sido recolectados después de respetar los plazos de seguridad que
les sean aplicables por los tratamientos fitosanitarios que hayan podido
recibir.

¢) Los productores/as deberan mantener actualizados los registros o
cuadernos de explotacion que les sean aplicables.

d) La venta se podra realizar de forma directa al consumidor/a final
en la propia explotacion, incluidas sus instalaciones anejas, venta en
mercados o en canales cortos de comercializacion, en este caso, el pro-
ductor/a debera expedir documentacioén acreditativa de la trazabilidad
del producto al intermediario.

e) Cuando la venta se realice en la propia explotacion, incluidas
sus instalaciones anejas, los locales donde se realice que dispondran
de condiciones higiénicas adecuadas y que estaran alejados de posibles
focos de contaminacion.

2. De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 4.4 del Reglamento de
ejecucion de la Comision de la UE numero 543/2011, de 7 de junio de
2011, se exime del cumplimiento de las normas de comercializacion a las
frutas y hortalizas frescas vendidas en las condiciones de venta directa.

Articulo 7. Requisitos, obligaciones y responsabilidades especificos
que han de cumplir los productores/as primarios/as que quieran sumi-
nistrar pequerias cantidades de huevos, miel, propéleo, jalea real y
moluscos gasteropodos terrestres de cria en cautividad

Los productores/as primarios/as titulares de las explotaciones gana-
deras deberan, con caracter previo:
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a) Complir els programes de control oficial de sanitat animal, el pla
anual zoosanitari i el programa sanitari de 1’explotacio.

b) Prendre mesures de proteccio per a evitar la introduccié de malal-
ties contagioses transmissibles als animals.

¢) Disposar de la qualificacid sanitaria en vigor que li corresponga
en funcio de I’espécie ramadera.

d) Emmagatzemar i manipular correctament els residus, fems, jagos,
cadavers, les substancies perilloses, medicaments veterinaris i additius
per a pinsos per separat i de forma segura, a fi d’evitar qualsevol con-
taminacio.

e) Mantindre els llibres i registres obligatoris actualitzats i identifi-
car correctament els animals o els lots a qué pertanyen, segons 1’espécie
corresponent.

/) Ser els responsables de la seguretat alimentaria dels seus pro-
ductes.

g) Disposar de formaci6 apropiada en materia d’higiene alimentaria.

h) En el cas de venda d’ous i mol-luscos gasteropodes terrestres
criats en captivitat només podran subministrar aquests productes en les
quantitats maximes reflectides en I’annex I.

i) La venda es podra realitzar de forma directa al consumidor/a final
en la mateixa explotacio, incloent-hi les seues instal-lacions annexes, la
venda en mercats o en circuits curts de comercialitzacio, en aquest cas,
el productor/a haura d’expedir documentacio acreditativa de la tracabi-
litat del producte a I’intermediari.

Article 8. Requisits, obligacions i responsabilitats especifics que han
de complir els productors/res primaris/aries que vulguen subministrar
Xicotetes quantitats de productes de vegetals silvestres i mol-luscos
gasteropodes terrestres silvestres al consumidor/a final

1. En el cas concret dels bolets i altres fongs, el productor/a-recol-
lector/a haura de complir les obligacions del Reial decret 30/2009, de 16
de gener, pel qual s’estableixen les condicions sanitaries per a la comer-
cialitzaci6 de bolets per a us alimentari i I’Ordre de 16 de setembre de
1996, de la Conselleria d’Agricultura i Medi Ambient, per la qual es
regula la recol-leccio de bolets i altres fongs en el territori de la Comu-
nitat Valenciana o la normativa que siga aplicable en cada moment.

2. Per al subministrament de caragols silvestres caldra ajustar-se
al Decret 21/2012, de 27 de gener, del Consell, pel qual es regula el
procediment d’elaboraci6 i aprovacio dels plans de recuperacio i conser-
vacio d’espécies catalogades de fauna i flora silvestre, i del procediment
d’emissi6 d’autoritzacions d’afectacio a espécies silvestre, sense perju-
dici de la normativa que siga aplicable en cada moment.

3. Els caragols només podran comercialitzar-se en fresc si estan
vius i sans.

CAPITOL 111

Disposicions en relacio amb el subministrament de productes primaris
transformats per xicotets/es elaboradors/res agroalimentaris/
aries, elaborats en I’explotacio de produccid, en locals utilitzats
principalment com a habitatge o en obradors

Article 9. Requisits, obligacions i responsabilitats generals que han
de complir els xicotets/tes elaboradors/res agroalimentaris/aries que
vulguen transformar, elaborar o envasar quantitats limitades de pro-
ductes alimentaris i comercialitzar-los

1. Els xicotets/tes elaboradors/res agroalimentaris/aries que vul-
guen transformar, elaborar o envasar quantitats limitades de productes
alimentaris i comercialitzar-los hauran de sol-licitar la inscripci6 en el
Registre Sanitari d’Establiments Alimentaris Menors de la Comunitat
Valenciana i I’autoritzaci6 prévia administrativa de 1’establiment.

2. Hauran d’aplicar els requisits higienicosanitaris i els sistemes
basats en analisi de perills i punts de control critic, seguint els criteris
de flexibilitzacié que siguen aplicables a aquest tipus de produccions i
que s’especificaran en les guies que s’elaboren per a cada producte o
grup de productes, juntament amb les quantitats limitades de produccid
i comercialitzacid anual.

a) Cumplir con los programas de control oficial de sanidad animal,
el Plan Anual Zoosanitario, y el programa sanitario de la explotacion.

b) Tomar medidas de proteccion para evitar la introduccion de
enfermedades contagiosas transmisibles a los animales.

¢) Disponer de la calificacion sanitaria en vigor que le corresponda
en funcion de la especie ganadera.

d) Almacenar y manipular correctamente los residuos, estiércoles,
yacijas, cadaveres, las sustancias peligrosas, medicamentos veterinarios
y aditivos para piensos por separado y de forma segura a fin de evitar
cualquier contaminacion.

e) Mantener los libros y registros obligatorios actualizados e identi-
ficar correctamente los animales o los lotes a que pertenecen, segln la
especie correspondiente.

f) Serén los responsables de la seguridad alimentaria de sus pro-
ductos.

g) Dispondran de formacion apropiada en materia de higiene ali-
mentaria.

h) En el caso de venta de huevos y moluscos gasteropodos terrestres
criados en cautividad solo podran suministrar estos productos en las
cantidades maximas reflejadas en el anexo 1.

i) La venta se podra realizar de forma directa al consumidor/a final
en la propia explotacion, incluidas sus instalaciones anejas, venta en
mercados o en canales cortos de comercializacion, en este caso, el pro-
ductor/a debera expedir documentacion acreditativa de la trazabilidad
del producto al intermediario.

Articulo 8. Requisitos, obligaciones y responsabilidades especificos
que han de cumplir los productores/as primarios/as que quieran sumi-
nistrar pequenias cantidades de productos de vegetales silvestres y
moluscos gasterdpodos terrestres silvestres al consumidor/a final

1. En el caso concreto de las setas y otros hongos, el productor/a-re-
colector/a debera cumplir con las obligaciones el Real decreto 30/2009,
de 16 de enero, por el que se establecen las condiciones sanitarias para
la comercializacion de setas para uso alimentario y la Orden de 16 de
septiembre de 1996, de la Conselleria de Agricultura y Medio Ambien-
te, por la que se regula la recoleccion de setas y otros hongos en el terri-
torio de la Comunidad Valenciana o la normativa que resulte aplicable
en cada momento.

2. Para el suministro de caracoles silvestres se atendera al Decreto
21/2012, de 27 de enero, del Consell, por el que se regula el procedi-
miento de elaboracidon y aprobacion de los planes de recuperacion y
conservacion de especies catalogadas de fauna y flora silvestre, y del
procedimiento de emision de autorizaciones de afectacion a especies
silvestre, sin perjuicio de la normativa que resulte aplicable en cada
momento.

3. Los caracoles solo podran comercializarse en fresco si estan
Vivos y sanos.

CAPITULO III

Disposiciones en relacion con el suministro de productos primarios
transformados por pequeiios/as elaboradores/as agroalimentarios/
as, elaborados en la explotacion de produccion, en locales utilizados
principalmente como vivienda o en obradores

Articulo 9. Requisitos, obligaciones y responsabilidades generales que
han de cumplir los pequerios/as elaboradores/as agroalimentarios/as
que quieran transformar, elaborar o envasar cantidades limitadas de
productos alimenticios y comercializarlos

1. Los pequetios/as elaboradores/as agroalimentarios/as que quie-
ran transformar, elaborar o envasar cantidades limitadas de productos
alimenticios y comercializarlos, deberan solicitar su inscripcion en el
Registro Sanitario de Establecimientos Alimentarios Menores de la
Comunitat Valenciana y la autorizacién previa administrativa del esta-
blecimiento.

2. Aplicaran los requisitos higiénicos sanitarios y los sistemas basa-
dos en andlisis de peligros y puntos de control critico, siguiendo los
criterios de flexibilizacion que resulten de aplicacion a este tipo de pro-
ducciones y que se especificaran en las guias que se elaboren para cada
producto o grupo de productos, junto con las cantidades limitadas de
produccion y comercializacion anual.
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3. En el cas d’elaboraci6 en obrador, aquest podra ser propi o com-
partit.

4. Les materies primeres utilitzades per a I’elaboracio dels distints
productes alimentaris hauran de ser sempre aliments locals, excepte en
aquells casos en qué siga un ingredient necessari per a 1’elaboracid del
producte i aquest ingredient no es produisca a la Comunitat Valenciana.

Article 10. Requisits, obligacions i responsabilitats especifics que han
de complir els productors/res primaris/aries que vulguen subministrar
xicotetes quantitats de carn d’aus de corral i lagomorfs sacrificats en
l’explotacio al consumidor final

1. Els productors/res primaris/aries titulars de les explotacions
ramaderes, amb caracter previ, hauran de:

a) Complir els programes de control oficial de sanitat animal, el pla
anual zoosanitari i el programa sanitari de 1’explotacio.

b) Prendre mesures de proteccio per a evitar la introduccio de malal-
ties contagioses transmissibles als animals.

¢) Disposar de la qualificacio sanitaria en vigor que li corresponga
en funci6 de I’espécie ramadera.

d) Emmagatzemar i manipular correctament els residus, fems, jagos,
cadavers, les substancies perilloses, medicaments veterinaris i additius
per a pinsos per separat i de forma segura, a fi d’evitar qualsevol con-
taminacio.

e) Mantindre els llibres i els registres obligatoris actualitzats i iden-
tificar correctament els animals o els lots a qué pertanyen, segons 1’es-
pécie corresponent.

2. Els animals sacrificats només podran provindre de la seua explo-
tacio.

3. Seran els responsables de la seguretat alimentaria dels seus pro-
ductes.

4. Disposaran de formaci6 apropiada en materia d’higiene alimen-
taria.

5. Només podran subministrar aquests productes en les condicions
de comercialitzaci6 reflectides en el punt 13 i en les quantitats maximes
anuals reflectides en I’annex I d’aquest decret.

6. Portar un registre de tragabilitat amb els continguts segiients:
especies venudes, quantitat, data de sacrifici i data de venda. Aques-
tes dades estaran a disposicio de 1’autoritat competent i es conservaran
durant dos anys com a minim.

7. Disposar d’una sala exclusiva en I’explotacio6 per al sacrifici de
les aus de corral i lagomorfs que complisca els requisits segiients:

a) El disseny i la grandaria del local haura de permetre unes practi-
ques correctes d’higiene, incloent-hi la proteccio contra la contaminacio
entre i durant les operacions.

b) Les superficies dels locals s’hauran de mantindre en bon estat, ser
impermeables i de facil neteja i desinfeccio. Si cal, les superficies han
de ser llises per a facilitar la seua neteja.

¢) Les superficies (incloent-hi les de I’equip) que estiguen en con-
tacte amb els productes alimentaris s’hauran de mantindre en bon estat,
ser facils de netejar i desinfectar, la qual cosa requerira que estiguen
construides amb materials 1lisos, llavables, resistents a la corrosio i no
toxics.

d) S’haura de disposar d’il-luminaci6 i ventilacié adequada.

e) Els buits a I’exterior hauran d’estar protegits de manera que
impedisca I’accés d’insectes, rosegadors i altres plagues.

f) Haura de disposar de I’equip necessari per a evitar que les canals
estiguen en contacte amb el sol i les parets.

2) Haura de disposar d’un llavamans d’accionament no manual
dotat d’aigua freda i calenta i material de neteja i eixugament higiénic
de mans.

h) Haura de disposar d’aigua de consum huma.

i) Haura de disposar de mitjans per a desinfectar els utensilis de
treball amb aigua calenta, a una temperatura no inferior a 82 °C o d’un
sistema alternatiu d’efectes equivalents.

) Haura de tindre equips de refrigeracio amb capacitat suficient per
a emmagatzemar les aus de corral o els lagomorfs sacrificats.

k) Haura de disposar de contenidors en un nombre suficient, tancats
i estancs, aillats, destinats a la recollida de subproductes no destinats a
consum huma. Els subproductes animals i els productes derivats no des-
tinats a consum huma seran gestionats de conformitat amb el Reglament
(CE) nimero 1069/2009, del Parlament Europeu i del Consell, de 21 de

3. En el caso de elaboracion en obrador, este podra ser propio o
compartido.

4. Las materias primas utilizadas para la elaboracion de los distintos
productos alimenticios deberan ser siempre alimentos locales, salvo en
aquellos casos en que siendo un ingrediente necesario para la elabora-
cion del producto este no se produzca en la Comunitat Valenciana.

Articulo 10. Requisitos, obligaciones y responsabilidades especificos
que han de cumplir los productores/as primarios/as que quieran sumi-
nistrar pequenias cantidades de carne de aves de corral y lagomorfos
sacrificados en la explotacion al consumidor final

1. Los productores/as primarios/as titulares de las explotaciones
ganaderas deberan, con caracter previo:

a) Cumplir con los programas de control oficial de sanidad animal,
el Plan Anual Zoosanitario, y el programa sanitario de la explotacion.

b) Tomar medidas de proteccion para evitar la introduccion de
enfermedades contagiosas transmisibles a los animales.

¢) Disponer de la calificacion sanitaria en vigor que le corresponda
en funcion de la especie ganadera.

d) Almacenar y manipular correctamente los residuos, estiércoles,
yacijas, cadaveres, las sustancias peligrosas, medicamentos veterinarios
y aditivos para piensos por separado y de forma segura a fin de evitar
cualquier contaminacion.

e) Mantener los libros y registros obligatorios actualizados e identi-
ficar correctamente los animales o los lotes a que pertenecen, segun la
especie correspondiente.

2. Los animales sacrificados solo podran provenir de su explotacion.

3. Seran los responsables de la seguridad alimentaria de sus pro-
ductos.

4. Dispondran de formacion apropiada en materia de higiene ali-
mentaria.

5. Sélo podran suministrar estos productos en las condiciones de
comercializacion reflejadas en el punto 13 y en las cantidades maximas
anuales reflejadas en el anexo I del presente decreto.

6. Llevaran un registro de trazabilidad con los siguientes conteni-
dos:especies vendidas, cantidad, fecha de sacrificio y fecha de venta.
Estos datos estaran a disposicion de la autoridad competente y se con-
servaran durante dos aflos como minimo.

7. Dispondran de una sala exclusiva en la explotacion para el sacri-
ficio de las aves de corral y lagomorfos que cumpla con los siguientes
requisitos:

a) El disefio y tamaifio del local debera permitir unas practicas
correctas de higiene, incluida la proteccion contra la contaminacion
entre y durante las operaciones.

b) Las superficies de los locales deberan mantenerse en buen estado,
ser impermeables y de facil limpieza y desinfeccion. En caso caso nece-
sario las superficies seran lisas para facilitar su limpieza.

¢) Las superficies (incluidas las del equipo) que estén en contacto
con los productos alimenticios deberan mantenerse en buen estado, ser
faciles de limpiar y desinfectar, lo que requerira que estén construidas
con materiales lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos.

d) Dispondra de iluminacion y ventilacién adecuada.

e) Los huecos al exterior deberan estar protegidos de manera que
impida el acceso de insectos, roedores y otras plagas.

/) Contara con el equipo necesario para evitar que las canales entren
en contacto con el suelo y las paredes.

2) Dispondra de un lavamanos de accionamiento no manual dotado
de agua fria y caliente y material de limpieza y secado higiénico de
manos.

h) Dispondra de agua de consumo humano.

i) Dispondra de medios para desinfectar los utensilios de trabajo
con agua caliente, a una temperatura no inferior a 82°C, o de un sistema
alternativo de efectos equivalentes.

) Contara con equipos de refrigeracion con capacidad suficiente
para almacenar las aves de corral o lagomorfos sacrificados.

k) Dispondra de contenedores en nimero suficiente, cerrados y
estancos, aislados destinados a la recogida de subproductos no desti-
nados a consumo humano. Los subproductos animales y los productos
derivados no destinados a consumo humano seran gestionados confor-
me al Reglamento (CE) niimero 1069/2009, del Parlamento Europeo



N

W
DIARI OFICIAL

Num. 8238/ 20.02.2018

DE LA GENERALITAT VALENCIANA

7464

octubre de 2009, pel qual s’estableixen les normes sanitaries aplicables
als subproductes animals i els productes derivats no destinats al consum
huma i pel qual es deroga el Reglament (CE) numero 1774/2002.

8. S’hauran de complir les condicions exigides en el Reglament
(CE) numero 1099/2009, del Consell, de 24 de setembre de 2009, relatiu
a la proteccid dels animals en el moment de la matanga.

9. Haura de dessagnar, plomar o escorxar i eviscerar els animals
sense demora per a evitar qualsevol contaminacio.

10. Haura de prendre mesures per a previndre qualsevol vessament
dels continguts de I’estomac i els intestins en I’evisceracio.

11. Haura de refrigerar les canals sense dilacio fins a la venda a una
temperatura no superior a 4 °C immediatament després de 1’evisceracio.
No obstant aixo, si I’entrega és immediata després del sacrifici no sera
necessaria la refrigeracio.

12. Queda prohibida la congelacié de les canals.

13. Les canals d’aus de corral i lagomorfs només podran ser comer-
cialitzades mitjangant la venda directa al consumidor final en la mateixa
explotacio.

Article 11. Requisits, obligacions i responsabilitats especifics que han
de complir els cagadors que vulguen subministrar xicotetes quantitats
de caga silvestre

1. Els cagadors/es que subministren peces de caga hauran d’estar
en possessio de la llicéncia de caga expedida per la conselleria com-
petent per a ordenar ’activitat cinegética de la Comunitat Valenciana i
hauran de disposar de la formacié d’acord amb el que estableix el punt
4, del capitol I, seccio 1V, de I’annex 111, del Reglament (CE) ntimero
853/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004,
pel qual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments
d’origen animal.

2. Els animals han de procedir exclusivament de vedats de caca
autoritzats de la Comunitat Valenciana. Només es podran subministrar
les quantitats maximes reflectides en I’annex II.

3. Els cagadors/es hauran d’extraure 1’estomac i els intestins de la
peca abatuda en el lloc de la cacera. La resta de les visceres hauran
d’acompanyar la pega, i podran anar unides anatomicament a aquesta o
ser transportades dins d’un recipient amb suficient resisténcia per a evi-
tar fugues de liquids a I’exterior i que permeta identificar-los de forma
inequivoca amb 1’animal que correspon.

4. Han de transportar les peces de caca silvestre després de sotme-
tre-les a un primer examen amb el document d’acompanyament que
figura en I’annex III. Aquest primer examen podra ser realitzat per un
cacador/a format, de conformitat amb el punt 1, que ha abatut la peca o
un veterinari/aria autoritzat/da. Les peces de caga major hauran de ser
identificades individualment.

5. Hauran d’aplicar durant el transport, emmagatzematge i manipu-
laci6 de la caga els requisits d’higiene a qué fa referéncia I’annex I del
Reglament (CE) numero 852/2004.

6. Hauran de transportar les peces de caga a un local d’inspeccio,
com a maxim dins de les huit hores segiients a la mort dels animals,
en un vehicle en adequat estat de neteja i manteniment. L’establiment
d’inspeccid ha de ser el més proxim al lloc de la zona de caca. Esta
prohibit I’apilament dels animals.

7. Les canals de caga major que siguen comercialitzades per venda
directa al consumidor/a final o en circuits curts de comercialitzacié hau-
ran de ser inspeccionades per veterinaris autoritzats en sales d’inspeccio
de caca autoritzades i registrades per a aquest fi.

8. Les canals de caga menor que siguen comercialitzades per venda
directa al consumidor/a final o en circuits curts de comercialitzaci6 hau-
ran de ser inspeccionades per veterinaris/aries autoritzats/des en sales
d’inspeccio de caca autoritzades i registrades per a aquest fi.

9. Els locals destinats a la inspeccid de les peces de caga han de
complir almenys els requisits minims segiients:

a) El disseny i la grandaria del local haura de permetre unes practi-
ques correctes d’higiene, incloent-hi la proteccio contra la contaminacio
entre i durant les operacions.

b) Les superficies dels locals s’hauran de mantindre en bon estat,
ser impermeables i de facil neteja i desinfeccid. En cas necessari, les
superficies seran llises per a facilitar la neteja.

¢) Les superficies (incloent-hi les de I’equip) que estiguen en con-
tacte amb els productes alimentaris, s’hauran de mantindre en bon estat,

y del Consejo, de 21 de octubre de 2009 por el que se establecen las
normas sanitarias aplicables a los subproductos animales y los produc-
tos derivados no destinados al consumo humano y por el que se deroga
el Reglamento (CE) nimero 1774/2002.

8. Cumpliran las condiciones exigidas en el Reglamento (CE)
namero 1099/2009, del Consejo, de 24 de septiembre de 2009, relativo
a la proteccion de los animales en el momento de la matanza.

9. Desangraran, desplumaran o desollaran y evisceraran a los ani-
males sin demora para evitar cualquier contaminacion.

10. Tomaran medidas para prevenir cualquier derrame de los conte-
nidos del estomago y los intestinos en la evisceracion.

11. Refrigeraran las canales sin dilacion hasta su venta a una tempe-
ratura no superior a 4 °C inmediatamente después de la evisceracion. No
obstante, si la entrega es inmediata tras el sacrificio no sera necesaria
su refrigeracion.

12. Queda prohibida la congelacion de las canales.

13. Las canales de aves de corral y lagomorfos solo podran ser
comercializadas mediante venta directa al consumidor final en la pro-
pia explotacion.

Articulo 11. Requisitos, obligaciones y responsabilidades especificos
que han de cumplir los cazadores que quieran suministrar pequerias
cantidades de caza silvestre

1. Los cazadores/as que suministren piezas de caza deberan estar
en posesion de la licencia de caza expedida por la conselleria compe-
tente para ordenar la actividad cinegética de la Comunitat Valenciana
y dispondran de la formacién conforme a lo establecido en el punto 4,
del capitulo I, seccion IV del anexo III del Reglamento (CE) nimero
853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de
2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal.

2. Los animales procederan exclusivamente de cotos de caza auto-
rizados de la Comunitat Valenciana. Solo se podran suministrar las can-
tidades maximas reflejadas en el anexo II.

3. Los cazadores/as procederan a la extraccion del estomago e intes-
tinos de la pieza abatida en el lugar de la caceria. El resto de las visceras
deberan acompaiiar a la pieza, pudiendo ir unidas anatémicamente a la
misma o ser transportadas dentro de un recipiente con suficiente resis-
tencia para evitar fugas de liquidos al exterior y que permita identificar-
los de forma inequivoca con el animal que corresponde.

4. Transportaran las piezas de caza silvestre tras someterlas a un
primer examen con el documento de acompafiamiento que figura en
el Anexo III. Este primer examen podra ser realizado por un cazador/a
formado, conforme al punto 1 que ha abatido la pieza o un veterinario/a
autorizado/a. Las piezas de caza mayor iran identificadas individual-
mente.

5. Aplicaran durante el transporte, almacenamiento y manipulacion
de la caza los requisitos de higiene a los que se refiere el anexo I del
Reglamento (CE) niimero 852/2004.

6. Transportaran las piezas de caza a un local de inspeccion, como
maximo dentro las ocho horas siguientes a la muerte de los animales,
en un vehiculo en adecuado estado de limpieza y mantenimiento. El
establecimiento de inspeccion debe ser el mas proximo al lugar de la
zona de caza. Estara prohibido el apilado de los animales.

7. Las canales de caza mayor que sean comercializadas por venta
directa al consumidor/a final o en canales cortos de comercializacion
deberan ser inspeccionadas por veterinarios autorizados en salas de ins-
peccion de caza autorizadas y registradas para este fin.

8. Las canales de caza menor que sean comercializadas por venta
directa al consumidor/a final o en canales cortos de comercializacion
deberan ser inspeccionadas por veterinarios/as autorizados/as en salas
de inspeccion de caza autorizadas y registradas para este fin.

9. Los locales destinados a la inspeccion de las piezas de caza cum-
pliran al menos con los siguientes requisitos minimos:

a) El disefio y tamaifio del local debera permitir unas practicas
correctas de higiene, incluida la proteccion contra la contaminacioén
entre y durante las operaciones.

b) Las superficies de los locales deberan mantenerse en buen estado,
ser impermeables y de facil limpieza y desinfeccion. En caso caso nece-
sario las superficies seran lisas para facilitar su limpieza.

¢) Las superficies (incluidas las del equipo) que estén en contacto
con los productos alimenticios deberan mantenerse en buen estado, ser
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ser facils de netejar i desinfectar, la qual cosa requerira que estiguen
construides amb materials 1lisos, llavables, resistents a la corrosio i no
toxics.

d) Hauran de disposar d’il-luminacio i ventilaci6é adequada.

e) Els buits a I’exterior hauran d’estar protegits de manera que
impedisquen I’accés d’insectes, rosegadors i altres plagues.

/) Hauran de disposar de 1’equip necessari per a evitar que les canals
estiguen en contacte amb el sol i les parets.

2) Hauran de disposar d’un llavamans d’accionament no manual
dotat d’aigua freda i calenta i material de neteja i eixugament higiénic
de les mans.

h) Hauran de disposar d’aigua de consum huma.

i) Hauran de disposar de mitjans adequats per a desinfectar els uten-
silis de treball amb aigua calenta, a una temperatura no inferior a 82 °C,
o d’un sistema alternatiu d’efectes equivalents.

j) Hauran de disposar d’equips de refrigeracié amb capacitat sufici-
ent per a emmagatzemar les peces de caga i les canals, si cal.

k) Hauran de disposar de contenidors en nombre suficient, tancats
i estancs, aillats destinats a la recollida de subproductes no destinats
a consum huma. Els subproductes animals i els productes derivats no
destinats a consum huma seran gestionats de conformitat amb el Regla-
ment (CE) nimero 1069/2009, del Parlament Europeu i del Consell,
de 21 d’octubre de 2009, pel qual s’estableixen les normes sanitaries
aplicables als subproductes animals i els productes derivats no destinats
al consum huma.

/) Hauran de disposar de mitjans técnics i mobiliari necessari perqué
el veterinari autoritzat puga realitzar la seua funcio.

10. El subministrament de les canals per part del cacador/a haura de
fer-se dins dels tres dies segiients de la declaracio d’aptitud per part del
veterinari/aria autoritzat/ada.

11. Les canals hauran de refrigerar-se tan rapid com siga possible
i aconseguir en tota la carn una temperatura no superior a 4 °C per a la
caga menor i 7 °C per a la caga major.

12. Queda prohibida la congelaci6 de les canals.

13. Les canals de caga inspeccionades hauran d’estar precintades i
s’hauran de traslladar amb el document d’acompanyament indicat en
I’annex IV. Hauran de mantindre els precintes tota la seua vida comer-
cial.

14. Els cagadors/res seran els responsables de la seguretat alimen-
taria dels seus productes i s’hauran d’assegurar que no es consumisca
la carn d’aquests animals fins que no es coneguen els resultats de les
analisis efectuades.

15. Els cacadors/res hauran de dur un registre de tragabilitat,
almenys amb els continguts segiients: nombre de peces abatudes per
especie, vedat de procedéncia, municipi, data d’abatiment, local on s’ha
realitzat la inspeccid, identificaci6 del veterinari/aria autoritzat/ada, del
consumidor/a final i de I’establiment de venda al detall. Aquest registre
podra ser substituit per I’arxiu dels documents d’acompanyament reflec-
tits en els punts 4 i 12 i estara a disposicié de I’autoritat competent.
S’haura de conservar durant dos anys com a minim.

16. Els veterinaris/aries autoritzats/ades tindran assignades les fun-
cions segiients:

a) Dictaminar sobre 1’aptitud per al consum huma de les canals i
les seues visceres.

b) Garantir que les canals dels porc senglars seran sotmeses a mos-
trejos sistematics segons el que disposa el Reglament d’execucié (UE)
2015/1375, de la Comissid, de 10 d’agost de 2015, pel qual s’establei-
xen normes especifiques per als controls oficials de la preséncia de tri-
quines en la carn. I han de comprovar la tragabilitat de les canals amb
els mostrejos.

¢) Comprovar que les peces presentades en els locals d’inspeccid
estan acompanyades de la identificacio i documentaci6 necessaria.

d) Comprovar que les canals declarades aptes per a consum huma,
perqueé siguen subministrades, estan precintades i acompanyades de
documentaci6 que assegure la seua aptitud i la tracabilitat.

e) Comunicar qualsevol resultat positiu de les analisis realitzades o
del diagnostic de qualsevol zoonosi, i també qualsevol altra incidéncia
o incompliment al centre de salut publica corresponent. La comunicacio
dels resultats es realitzara de manera immediata després de realitzar la
inspeccio.

faciles de limpiar y desinfectar, lo que requerira que estén construidas
con materiales lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos.

d) Dispondran de iluminacion y ventilacion adecuada.

e) Los huecos al exterior deberan estar protegidos de manera que
impidan el acceso de insectos, roedores y otras plagas.

1) Contaran con el equipo necesario para evitar que las canales
entren en contacto con el suelo y las paredes.

2) Dispondran de un lavamanos de accionamiento no manual dota-
do de agua fria y caliente y material de limpieza y secado higiénico de
manos.

h) Dispondran de agua de consumo humano.

i) Dispondran de medios adecuados para desinfectar los utensilios
de trabajo con agua caliente, a una temperatura no inferior a 82°C, o de
un sistema alternativo de efectos equivalentes.

J) Contaran con equipos de refrigeracion con capacidad suficiente
para almacenar las piezas de caza y canales, si fuera necesario.

k) Dispondran de contenedores en ntimero suficiente, cerrados y
estancos, aislados destinados a la recogida de subproductos no desti-
nados a consumo humano. Los subproductos animales y los productos
derivados no destinados a consumo humano seran gestionados confor-
me al Reglamento (CE) niimero 1069/2009, del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 21 de octubre de 2009 por el que se establecen las nor-
mas sanitarias aplicables a los subproductos animales y los productos
derivados no destinados al consumo humano.

/) Contaran con medios técnicos y mobiliario necesario para que el
veterinario autorizado pueda realizar su funcion.

10. El suministro de las canales por parte del cazador/a debera
hacerse dentro de los tres dias siguientes de la declaracion de aptitud
por parte del veterinario/a autorizado/a.

11. Las canales deberan refrigerarse lo mas rapido posible y alcan-
zar en toda la carne una temperatura no superior a 4 °C para la caza
menor y 7 °C para la caza mayor.

12. Queda prohibida la congelacion de las canales.

13. Las canales de caza inspeccionadas deberan de estar precintadas
y se trasladaran con el documento de acompafiamiento indicado en el
anexo IV. Mantendran los precintos toda su vida comercial.

14. Los cazadores/as seran los responsables de la seguridad alimen-
taria de sus productos y se aseguraran de que no se consuma la carne de
estos animales hasta que no se conozcan los resultados de los analisis
efectuados.

15. Los cazadores/as llevaran un registro de trazabilidad, con al
menos, con los siguientes contenidos: nimero de piezas abatidas por
especie, coto de procedencia, municipio, fecha de abatimiento, local
donde se ha realizado la inspeccion, identificacion del veterinario/a
autorizado/a, del consumidor/a final y del establecimientos de venta al
por menor. Este registro podra ser sustituido por el archivo de los docu-
mentos de acompaflamiento reflejados en los puntos 4 y 12 y estara a
disposicion de la autoridad competente. Se conservara durante dos afios
como minimo.

16. Los veterinarios/as autorizados/as tendran asignadas las siguien-
tes funciones:

a) Dictaminaran sobre la aptitud para el consumo humano de las
canales y sus visceras.

b) Garantizaran que las canales de los jabalis seran sometidas a
muestreos sistematicos seglin dispone el Reglamento de ejecucion (UE)
2015/1375, de la Comision, de 10 de agosto de 2015, por el que se esta-
blecen normas especificas para los controles oficiales de la presencia
de triquinas en la carne. Comprobando la trazabilidad de las canales
con los muestreos.

¢) Comprobaran que las piezas presentadas en los locales de ins-
peccidn vienen acompaiiadas de la identificacion y documentacion
necesaria.

d) Comprobaran que las canales declaradas aptas para consumo
humano, para su suministro, van precintadas y acompaiadas de docu-
mentacion que asegure su aptitud y la trazabilidad.

e) Comunicaran cualquier resultado positivo de los analisis reali-
zados o del diagnoéstico de cualquier zoonosis, asi como cualquier otra
incidencia o incumplimiento al Centro de Salud Publica correspondien-
te. La comunicacion de los resultados se realizara de manera inmediata
tras realizar la inspeccion.
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Article 12. Guies de practiques correctes d’higiene

1. Els distints sectors implicats han d’elaborar les guies de practi-
ques correctes d’higiene que seran aprovades per les conselleries que
tinguen competéncia en materia de seguretat alimentaria, agricultura i
medi ambient, de conformitat amb 1’article 8, apartat 3, del Reglament
(CE) nimero 852/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29
d’abril de 2004.

2. Les conselleries han de fomentar 1’elaboracié de guies de prac-
tiques correctes d’higiene i per a I’aplicacié dels principis del sistema
APPCC de conformitat amb I’article 7 del Reglament 852/2004.

3. Les guies han de ser estudiades per 1’autoritat competent d’acord
amb D’article 8 del Reglament (CE) 852/2004 i aprovades mitjancant
una resolucié de la conselleria competent.

4. En I’elaboraci6 de les guies s’han d’incloure les quantitats limi-
tades anuals que es podran elaborar i comercialitzar per a cada tipus de
producte, i tamb¢ els requisits higiénics generals aplicables als locals,
instal-lacions i equips dedicats a 1’elaboracié d’aliments.

CAPITOL IV
Foment de la venda de proximitat

Article 13. Foment de la venda directa i els circuits curts de comercia-
litzacio

L’ Administraci6 autonomica de la Generalitat, en el marc dels seus
programes d’ajuda, ha de fomentar el suport i la promocié d’iniciatives
de la venda directa i en circuits curts de comercialitzacid, incloent-hi
accions destinades a afavorir el consum d’aquest tipus de productes en
menjadors col-lectius de titularitat publica.

CAPITOL V

Control i regim sancionador

Article 14. Autoritats competents per al control

Les autoritats competents en materies de sanitat animal i1 vegetal,
qualitat i seguretat alimentaria, consum i medi ambient hauran de realit-
zar, a través de les unitats administratives corresponents, les inspeccions
pertinents en el marc de les seues competencies respectives.

Article 15. Inspeccio i programes de control oficial

Les autoritats competents han d’exercir I’activitat inspectora neces-
saria per a assegurar el compliment del que disposa aquest decret i per a
exigir les responsabilitats derivades de la seua infraccio.

L’activitat inspectora a qué fa referéncia el paragraf anterior es
desenvolupara d’acord amb la programacié en matéria d’higiene en la
produccid primaria i productes transformats, i preveura incloure inspec-
cions sistematiques o ad hoc que s’han de realitzar en les explotacions
agricoles i ramaderes que tinguen venda directa i en circuits curts de
comercialitzacid, i també en les xicotetes empreses agroalimentaries on
es transformen i comercialitzen productes. Els programes d’inspeccio
s’han adregar a assegurar la tracabilitat dels productes, I’exercici de
la responsabilitat dels productors/res en el compliment de les mesures
d’aquest decret, les condicions higiéniques dels productes i els requisits
exigits en la normativa.

Article 16. Reégim sancionador

Les infraccions en materia de producci6 i de comercialitzacié dels
productes regulats en aquest decret se sancionaran d’acord amb els
régims d’infraccions i sancions que siguen d’aplicacio de la normativa
sancionadora en matéria de salut publica, de proteccid dels consumidors
i usuaris, de seguretat i higiene alimentaria, de sanitat animal i vegetal
i, en general, la que resulte de 1’aplicacio, d’acord amb la naturalesa de
la infracci6 comesa.

DISPOSICIO ADDICIONAL

Primera. Registre d’explotacions de venda de proximitat

La comunicaci6 dels productors/es primaris/aries als respectius
registres sectorials de 1’activitat de venda de proximitat alimentara la

Articulo 12. Guias de prdcticas correctas de higiene

1. Los distintos sectores implicados elaboraran las Guias de Practi-
cas Correctas de Higiene que seran aprobadas por las Consellerias que
tengan competencia en materia de seguridad alimentaria, agricultura y
medio ambiente, de conformidad con el articulo 8, apartado 3 del Regla-
mento (CE) niimero 852/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 29 de abril de 2004.

2. Las Consellerias fomentaran la elaboracion de guias de practicas
correctas de higiene y para la aplicacion de los principios del sistema
APPCC de conformidad con el articulo 7 del Reglamento 852/2004.

3. Las guias seran estudiadas por la autoridad competente de acuer-
do con el articulo 8 del Reglamento (CE) 852/2004 y seran aprobadas
mediante resolucion de la conselleria competente.

4. En la elaboracion de las guias, se incluiran las cantidades limi-
tadas anuales que se podran elaborar y comercializar para cada tipo de
producto, asi como los requisitos higiénicos generales aplicables a los
locales, instalaciones y equipos dedicados a la elaboracion de alimentos.

CAPITULO IV
Fomento de la venta de proximidad

Articulo 13. Fomento de la venta directa y los canales cortos de
comercializacion

La administracion autonomica de la Generalitat, en el marco de sus
programas de ayuda, fomentara el soporte y la promocion de iniciativas
de la venta directa y en canales cortos de comercializacion, incluyendo
acciones destinadas a favorecer el consumo de este tipo de productos en
comedores colectivos de titularidad publica.

CAPITULO V

Control y régimen sancionador

Articulo 14. Autoridades competentes para el control

Las autoridades competentes en materias de Sanidad Animal y
Vegetal, Calidad y Seguridad Alimentaria, Consumo y Medio Ambiente
realizaran, a través de las unidades administrativas correspondientes, las
inspecciones pertinentes en el marco de sus respectivas competencias.

Articulo 15. Inspeccion y programas de control oficial

Las autoridades competentes desarrollaran la actividad inspectora
necesaria para asegurar el cumplimiento de lo dispuesto en este decreto
y para exigir las responsabilidades derivadas de su infraccion.

La actividad inspectora a que se refiere el parrafo anterior se desa-
rrollara de acuerdo con la programacion en materia de higiene la pro-
duccidn primaria y productos transformados, y prevera incluir inspec-
ciones sistematicas o ad hoc a realizar en las explotaciones agricolas y
ganaderas que realicen venta directa y en canales cortos de comerciali-
zacion, asi como en las pequeflas empresas agroalimentarias donde se
transformen y comercialicen productos. Los programas de inspeccion
se dirigiran a asegurar la trazabilidad de los productos, el ejercicio de la
responsabilidad de los productores/as en el cumplimiento de las medi-
das de este decreto, las condiciones higiénicas de los productos y los
requisitos exigidos en la normativa.

Articulo 16. Régimen sancionador

Las infracciones en materia de produccién y comercializacion de
los productos regulados en este decreto se sancionaran de acuerdo con
los regimenes de infracciones y sanciones que resulte de la aplicacion
de la normativa sancionadora en materia de salud publica, de proteccion
de los consumidores y usuarios,de seguridad e higiene alimentaria, de
sanidad animal y vegetal, y en general, la que resulte de la aplicacion,
atendida a la naturaleza de la infraccion cometida.

DISPOSICION ADICIONAL

Primera. Registro de explotaciones de venta de proximidad

La comunicacion de los productores/as primarios/as a sus respecti-
vos registros sectoriales la actividad de venta de proximidad, alimentara
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base de dades de venda de proximitat de productes primaris de la Comu-
nitat Valenciana que es creara per mitja de desenvolupament normatiu
d’aquest decret.

Segona. Incidencia pressupostaria

La implementaci6 i desenvolupament d’aquest decret no podra tin-
dre cap incidéncia en la dotacié de cada un dels capitols de despesa
assignades a les respectives conselleries. La seua aplicacio sera atesa
amb els mitjans personals i materials de les respectives conselleries,
d’acord amb les seues competencies.

Tercera. Autoritzacio de veterinaris/aries

La conselleria amb competéncies en salut publica podra autoritzar
veterinaris/aries, en 1’exercici lliure de la seua professio, per al com-
pliment de les funcions relatives a la inspeccid sanitaria de les peces
de caca en les sales d’inspeccid o establiments de manipulacié de caga
autoritzats i I’expedici6 dels certificats d’acompanyament dels animals
i les canals exigits en els annexos III 1 IV d’aquest decret. L’autoritzacio
sera per a funcions concretes i sales d’inspecci6 regulades en aquest
decret. La conselleria podra determinar la incompatibilitat d’aquestes
autoritzacions en aquells casos que puguen afectar la salut piblica. Mit-
jangant una ordre s’establiran els requisits i el procediment d’habilitacié
i el régim d’actuacio dels veterinaris/aries habilitats/des.

DISPOSICIO DEROGATORIA

Unica. Normes que es deroguen

Es deroga I’Ordre 16/2015, de 27 de maig, de la Conselleria de
Presidéncia i Agricultura, Pesca, Alimentaci6 i Aigua, per la qual es
regulen les condicions d’higiene de la producci6 primaria dels productes
agraris per a la venda directa al consumidor/a i venda en circuits curts
de comercialitzacid. Aixi mateix, queden derogades totes les disposici-
ons del mateix rang o inferior que s’oposen al que disposa aquest decret.

DISPOSICIONS FINALS

Primera. Facultat de desenvolupament

Es faculta la conselleria competent en matéria de salut publica, a
partir de les propostes conjuntes de les conselleries amb competencies
en materia d’agricultura i ramaderia, salut publica i medi ambient, per
a dictar les disposicions necessaries per al desenvolupament normatiu i
la modificacid dels annexos d’aquest decret.

Segona. Emissio de documents

La conselleria amb competéncies en medi ambient sera la respon-
sable de I’emissio i la distribucio de la declaracié numerada establerta
en ’annex III.

Tercera. Entrada en vigor

Aquest decret entrara en vigor I’endema de la publicaci6 en el Diari
Oficial de la Generalitat Valenciana.

Valéncia, 15 de desembre de 2017

El President de la Generalitat,
XIMO PUIG I FERRER

La consellera d’Agricultura, Medi Ambient,
Canvi Climatic i Desenvolupament Rural,
ELENA CEBRIAN CALVO

La consellera de Sanitat
Universal i Salut Pl'}blica, )
CARMEN MONTON GIMENEZ

la base de datos de venta de proximidad de productos primarios de la
Comunitat Valenciana que se creara mediante desarrollo normativo de
este decreto.

Segunda. Incidencia presupuestaria

La implementacion y desarrollo de este decreto no podra tener inci-
dencia alguna en la dotacion de cada uno de los capitulos de gasto asig-
nados a las respectivas Consellerias. Su aplicacion sera atendida con
los medios personales y materiales de las respectivas consellerias, en
atencion a sus competencias.

Tercera. Autorizacion de veterinarios/as

La conselleria con competencias en salud publica podra autorizar
a veterinarios/as, en el ejercicio libre de su profesion, para el cumpli-
miento de las funciones relativas a la inspeccion sanitaria de las piezas
de caza en las salas de inspeccion o establecimientos de manipulacion
de caza autorizados y la expedicion de los certificados de acompafia-
miento de los animales y las canales exigidos en los anexos Il y IV de
este decreto. La autorizacion serd para funciones concretas y salas de
inspeccion reguladas en este decreto. La conselleria podra determinar
la incompatibilidad de dichas autorizaciones en aquellos supuestos que
puedan afectar a la salud publica. Mediante orden se estableceran los
requisitos y el procedimiento de habilitacion y el régimen de actuacion
de los veterinarios/as habilitados/as.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica. Normas que se derogan

Se deroga la Orden 16/2015, de 27 de mayo, de la Conselleria de
Presidencia y Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua, por la que se
regulan las condiciones de higiene de la produccion primaria de los
productos agrarios para la venta directa al consumidor/a y venta en cir-
cuitos cortos de comercializacion. Asimismo, quedan derogadas cuantas
disposiciones de igual o inferior rango se opongan a lo dispuesto en el
presente decreto.

DISPOSICIONES FINALES

Primera. Facultad de desarrollo

Se faculta a la conselleria competente en materia de Salud Publica, a
partir de las propuesta conjuntas de las consellerias con competencias en
materia de Agricultura y Ganaderia, Salud Publica y Medio Ambiente,
a dictar las disposiciones necesarias para el desarrollo normativo y la
modificacion de los anexos del presente decreto.

Segunda. Emision de documentos

La conselleria con competencias en medio ambiente sera la respon-
sable de la emision y distribucion de la declaracion numerada estable-
cida en el anexo III.

Tercera. Entrada en vigor

Este decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en
el Diari Oficial de la Generalitat Valenciana.

Valéncia, 15 de diciembre de 2017

El President de la Generalitat,
XIMO PUIG I FERRER

La consellera de Agricultura, Medio Ambiente,
Cambio Climatico y Desarrollo Rural,
ELENA CEBRIAN CALVO

La consellera de Sanidad
Universal y Salud Piblica,
CARMEN MONTON GIMENEZ
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